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A Cotes-du-Rhone offering a complete reading of almost 100% of the terroirs of the Southern

Rhone Valley. 10% reserve wines is added to the final blend to soften the structure and bring

tertiary aromas.
CREATION TASTING
GRAPE VARIETY <©> Dark red.

60% grenache, 10% syrah, 10% mourvédre,
10% cinsault, 5% marselan, 5% caladoc

d Aromas of wild berries and black fruits.
~J

TERROIR Spicy bouquet.

Selection of high-altitude plots offering a
complete reading of almost 100% of the
terroirs in the Southern Rhéne Valley:

Fruit dominates aromatic herbal and
. <
sand, clay, limestone ...

roasted notes. Ripe tannins and long
finish.

VINIFICATION

Vinification carried out separately by

« couple » of grape varieties with
similar maturity. 10% reserve wine is
added to the blend to soften structure
and bring tertiary aromas.

Cellaring potential: 2027+
Service: 14-16 °C

AGING

Part of the wine is aged in concrete
tanks, the restin French oak barrels.
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“A solid, intense and dense
red wine”

- James Suckling -

contact@xaviervignon.com
www.xaviervignon.com

Alcohol abuse is dangerous, please drink responsibly.
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Un Cotes-du-Rhone représentatif de quasiment 100% des terroirs de la Vallée du Rhone

méridionale. Elaboré en ajoutant a l'assemblage final un petit pourcentage de vins de réserve

pour assouplir la structure et apporter des aromes tertiaires.

CREATION

CEPAGES
60% grenache, 10% syrah, 10% mourvedre,
10% cinsault, 5% marselan, 5% caladoc

TERROIR

Sélection de parcelles situées en altitude
représentant quasiment 100% des terroirs
de la Vallée du Rhéne méridionale : sable,
argiles, calcaires, cailloux.

VINIFICATION

Vinification réalisée par « couple » de

cépages a maturité similaire. 10% de vins
deréserve ont été ajoutés a l'assemblage
pour assouplir la structure et apporter des
aroOmes tertiaires.

ELEVAGE

En cuve béton pour une grande partie
des vins et le reste en fits de chéne
francais de UAllier.

“Un rouge solide, intense
el dense.”

- James Suckling -

contact@xaviervignon.com
www.xaviervignon.com

DEGUSTATION

<®> Rouge foncée.

&

Aromes fruits des bois et fruits noirs.
Bouquet épicé.

Dominance de fruits accompagnée de
notes d’herbes aromatiques. Tanins
murs et finale longue.

Potentielde garde : 2027+
Service : 14-16 °C
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération.
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