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il Chateauneuf-du-Pape | 2021

One of the first blends signed by Xavier Vignon. The berries come from “collection vines”, where
many grapes varieties have been planted according to the appellation’s tradition. It is therefore

difficult to give the exact proportion of each grape varieties. A wine that lives up to its name!

CREATION TASTING

GRAPE VARIETY
60% Grenache, 15% Mourvédre, 10% Syrah and
others (Vaccarese, Counoise, Muscardin, Roussanne)

<&> Deepruby.

é Aromas of strawberry, hints of sweet

TERROIR spices and garrigue.

Selection of plots located on 5 different terroirs
in the appellation: La Crau, rolled pebbles, sands,

safres and urgonians. < Round and textured, smooth tannins

and a persistent finish.

VINIFICATION

Low-temperature vinification to preserve
freshness. Extraction of seed tannins has
been limited to preserve the finesse of the
skin tannins.

Cellaring potential: 2030+
Service: 14-16 °C

AGING

Ageing for 18 months: 1/3 in concrete
tank, 1/3 in truncated wooden tank
and 1/3 in demi-muids.

“Nice meaty and spicy
complexity”

JAMESSUCKLING.COMY

92

- James Suckling -

XAVIER VIGNON

CHATEAUNEUT-DU-PAPE

contact@xaviervignon.com
www.xaviervignon.com

Alcohol abuse is dangerous, please drink responsibly.
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Un des premiers assemblages de Xavier Vignon. Les baies proviennent de « vignes de collection »
ou de nombreux cépages ont été complantés selon la tradition de I'appellation. 11 est donc difficile

de donner la proportion exacte de chaque cépage. Un vin qui porte bien son nom !

CREATION DEGUSTATION

CEPAGES
60% Grenache, 15% Mourvédre, 10% Syrah et autres
cépages (Vaccarése, Counoise, Muscardin, Roussanne)

<&> Rubis profond.

Aromes de fraise principalement,
TERROIR é notes d’épices douces et de garrigue.
Sélection de parcelles situées sur 4
différents terroirs de l'appellation :
galets roulés, grés rouges, safres et
éclats calcaires.

<

Ronde et texturée, tanins souples et
finale persistante.

VINIFICATION

Vendange manuelle.

Raisins vinifiés en grappe entiere,
foulage partiel selon les cépages et le
niveau de maturité.

Potentielde garde : 2030+
Service : 14-16 °C

ELEVAGE

Elevage de 18 mois: 1/3 en cuve béton,
1/3 en cuve tronconique bois et 1/3 en
demi-muids.

“Belle complexite, finale
audacieuse”

JAMESSUCKLING.COMY

92

- James Suckling -

XAVIER VIGNON

CHATEAUNEUT-DU-PAPI

contact@xaviervignon.com
www.xaviervignon.com

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, 8 consommer avec modération.
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